
 

 
JEDILNIK MAJ 

 

DATUM MALICA KOSILO 
POP. 

MALICA 

5. 5. 
Ponedeljek 

Polbela žemlja 
Topljeni sir 
Pomaranča 

Krompirjev golaž s 
hrenovko 
Črni kruh 
Čokoladna palačinka 

 
Jabolko 
Banana 

6. 5. 
Torek 

Koruzni kosmiči 
EKO mleko 

Polnozrnate testenine z 
omako carbonara 
Solata 
Sok 
 

Melona 
Jabolko 

7. 5. 
Sreda 
ŠM 

Polnozrnat kruh 
Maslo 
Med 
Jabolko 
 
Mleko 

Kruhovi cmoki s kremasto 
gobovo omako 
Mešana solata 
Sok 

Korenček 
Jabolko 

8. 5. 
Četrtek 

BIO sirova pica 
Čaj 

Piščančji zrezki v zelenjavni 
omaki 
Pire krompir 
Zelena solata s čičeriko 

Hruška 
Melona 

9. 5. 
Petek 

Jogurt 
Sirova štručka 
Banana 

Porova juha 
Ribji file 
Krompirjeva solata z zeljem 

Banana 
Jabolko 

  
*Lastna pridelava (krompir, med), **bio živilo/eko pridelava 

ŠSZ – Šolska shema: Šolsko sadje in zelenjava 
ŠM – Šolska shema: šolsko mleko  

 
Učenci imajo dostop do pitne vode v jedilnici, na pitnikih in v učilnicah. V primeru, da ni 

mogoče zagotoviti ustreznih živil in ob dnevih dejavnosti, si pridržujemo pravico do spremembe 
jedilnika. Jedilnik je namenjen učencem brez prehranskih alergij. Jedi lahko vsebujejo snovi ali 
proizvode, ki povzročajo alergije ali preobčutljivost, ki so navedeni v Prilogi II Uredbe EU 

1169/2011, str. 43 (objavljeno na spletni strani šole in v šolski jedilnici). 
 

Vodja kuhinje: 
Peter Kolmanič 

 
DOBER TEK! 

Organizator šolske prehrane: 
Urška Rigler 

 
 
 
 
 
 

http://solskilonec.si/wp-content/uploads/2014/11/CELEX-32011R1169-SL-TXT.pdf
http://solskilonec.si/wp-content/uploads/2014/11/CELEX-32011R1169-SL-TXT.pdf


 

 

 

                             JEDILNIK MAJ 
 

DATUM MALICA KOSILO 
POP. 

MALICA 

12. 5.  
Ponedeljek 

Polbela žemlja 
Kuhan pršut 
Paprika 
Čaj 

Piščančja obara z 
močnatimi vložki 
Pirin kruh 
Štruklji s cimetovim 
posipom 

Jabolčni krhlji 
Korenček 

13. 5. 
Torek 

Mlečni gres 
Košček temne čokolade 
Banana 

Testenine v bolonjski 
omaki 
Rdeča pesa 
Sok 

Jabolko 
Melona 

14. 5. 
Sreda 
ŠSZ 

Polnozrnata štručka 
Sir 
Zelena solata 
Čaj 
 
Hruška 

Dušena govedina 
Njoki 
Špinača 
Razredčen jabolčni sok 

Suhe brusnice 
in rozine, 
Jabolko 

15. 5. 
Četrtek 

BIO bombeta 
Eko vanilijev jogurt 
Jabolko 

Dunajski zrezek 
Pražen krompir 
Tatarska omaka 
Mešana solata 

Banana 
Hruška 

16. 5. 
Petek 

BIO kruh 
Tunin namaz 
Koruza 
Čaj 

Brokolijeva juha 
Zelenjavna rižota 
Parmezan 
Solata 

Ananas 
Orehi 

  
*Lastna pridelava (krompir, med), **bio živilo/eko pridelava 

ŠSZ – Šolska shema: Šolsko sadje in zelenjava 
ŠM – Šolska shema: šolsko mleko  

 
Učenci imajo dostop do pitne vode v jedilnici, na pitnikih in v učilnicah. V primeru, da ni 

mogoče zagotoviti ustreznih živil in ob dnevih dejavnosti, si pridržujemo pravico do spremembe 
jedilnika. Jedilnik je namenjen učencem brez prehranskih alergij. Jedi lahko vsebujejo snovi ali 
proizvode, ki povzročajo alergije ali preobčutljivost, ki so navedeni v Prilogi II Uredbe EU 

1169/2011, str. 43 (objavljeno na spletni strani šole in v šolski jedilnici). 
 

Vodja kuhinje: Peter Kolmanič  
 
 
DOBER TEK! 

Organizator šolske prehrane: 
Urška Rigler 

http://solskilonec.si/wp-content/uploads/2014/11/CELEX-32011R1169-SL-TXT.pdf
http://solskilonec.si/wp-content/uploads/2014/11/CELEX-32011R1169-SL-TXT.pdf


 

 
JEDILNIK MAJ 

 

DATUM MALICA KOSILO 
POP. 

MALICA 

19. 5. 
Ponedeljek 

Hot dog štručka 
Piščančja hrenovka 
Ajvar 
Čaj 
 

Boranja z mesom in 
krompirjem 
Rženi kruh 
Sadna rezina 

Paradižnik 
Jabolko 

20. 5. 
Torek 

Ovseni kosmiči 
Mleko 
Rezina melone 
 

Cvetačna juha 
Svinjski medaljoni  
Široki rezanci v omaki 

Korenček 
Jabolko 

21. 5. 
Sreda 
ŠM 

Črni kruh 
Kisla smetana 
Marmelada 
 
Mleko 

Milijonska juha 
Sirovi tortelini v 
paradižnikovi omaki 
Zeljnata solata 

Melona 
Ananas 

22. 5.  
Četrtek 

Skutin namaz s feta 
sirom 
Pisan kruh 
Korenček 
Čaj 

Čufti v paradižnikovi 
omaki 
Pire krompir 
Zelena solata s koruzo 

Banana 
Jabolko 

23. 5. 
Petek 

Sirova štručka 
Čokoladno mleko 
Jabolko 

File postrvi 
Krompirjeva solata z 
zeljem 
Kompot 

Jabolčni krhlji 
Ananas 

  
*Lastna pridelava (krompir, med), **bio živilo/eko pridelava 

ŠSZ – Šolska shema: Šolsko sadje in zelenjava 
ŠM – Šolska shema: šolsko mleko  

 
Učenci imajo dostop do pitne vode v jedilnici, na pitnikih in v učilnicah. V primeru, da ni 

mogoče zagotoviti ustreznih živil in ob dnevih dejavnosti, si pridržujemo pravico do spremembe 
jedilnika. Jedilnik je namenjen učencem brez prehranskih alergij. Jedi lahko vsebujejo snovi ali 
proizvode, ki povzročajo alergije ali preobčutljivost, ki so navedeni v Prilogi II Uredbe EU 

1169/2011, str. 43 (objavljeno na spletni strani šole in v šolski jedilnici). 
 

Vodja kuhinje: 
Peter Kolmanič 

 
 

Organizator šolske prehrane: 
Urška Rigler 

                                                                DOBER TEK! 

 
 

http://solskilonec.si/wp-content/uploads/2014/11/CELEX-32011R1169-SL-TXT.pdf
http://solskilonec.si/wp-content/uploads/2014/11/CELEX-32011R1169-SL-TXT.pdf


 

 
JEDILNIK MAJ 

 

DATUM MALICA KOSILO 
POP. 

MALICA 

26. 5.  
Ponedeljek 

Mlečni kifelj 
Topljeni sir 
Sveža paprika 
Čaj z limono 

Ričet 
Polnozrnat kruh 
Skutna pita 

Jabolko 
Banana 

27. 5.  
Torek 

Čokoladna spirala  
Mleko 

Svinjska pečenka v 
naravni omaki 
3 žita 
Mešana solata 

Hruška 
Banana 

28. 5. 
Sreda 
ŠSZ 

Kajzarica 
Suha salama 
Zelena solata 
Čaj 
 
Jagode 

Korenčkova juha 
Makaronovo meso 
Rdeča pesa 

Ananas 
Jabolko 

29. 5. 
Četrtek 

Polbela žemlja 
Rezina sira 
Pomarančni sok 

Goveji golaž 
Kus kus 
Zelena solata 
Sok 

Lešniki 
Jabolko 

30. 5. 
Petek 

Tunin namaz 
Polnozrnat kruh 
Češnjev paradižnik 

Zelenjavna enolončnica 
Polnozrnati kruh 
Češnjev zavitek 
Sok 

Jabolko 
Hruška 

  
*Lastna pridelava (krompir, med), **bio živilo/eko pridelava 

ŠSZ – Šolska shema: Šolsko sadje in zelenjava 
ŠM – Šolska shema: šolsko mleko  

 
Učenci imajo dostop do pitne vode v jedilnici, na pitnikih in v učilnicah. V primeru, da ni 

mogoče zagotoviti ustreznih živil in ob dnevih dejavnosti, si pridržujemo pravico do spremembe 
jedilnika. Jedilnik je namenjen učencem brez prehranskih alergij. Jedi lahko vsebujejo snovi ali 
proizvode, ki povzročajo alergije ali preobčutljivost, ki so navedeni v Prilogi II Uredbe EU 

1169/2011, str. 43 (objavljeno na spletni strani šole in v šolski jedilnici). 
 

Vodja kuhinje: 
Peter Kolmanič 

 
 

Organizator šolske prehrane: 
Urška Rigler 

 
DOBER TEK! 

 
 
 
 

http://solskilonec.si/wp-content/uploads/2014/11/CELEX-32011R1169-SL-TXT.pdf
http://solskilonec.si/wp-content/uploads/2014/11/CELEX-32011R1169-SL-TXT.pdf

